PRZEDSIEBIORSTWA SPOZYWCZE
OBIEKTY RUCHOME 1/LUB TYMCZASOWE

Co to jest przedsiebiorstwo spozywcze?

Przedsiebiorstwo spozywcze oznacza przedsiebiorstwo publiczne lub prywatne, w
tym typu non-profit, prowadzace jakgkolwiek dziatalnos$¢ zwigzang z jakimkolwiek
etapem produkcji, przetwarzania i dystrybucji zywnosci.

Obiekty ruchome to np. samochody i przyczepy gastronomiczne.
Obiekty tymczasowe to np. duze namioty, stragany.

Jezeli chcesz prowadzi¢ zaktad produkcji lub obrotu zywnoscig musisz
podja¢ dziatania odpowiednio wczesniej!

Musisz przygotowac obiekt i ztozy¢ do wiasciwego panstwowego
powiatowego inspektora sanitarnego wniosek o rejestracje i zatwierdzenie
zaktadu.

Chcesz prowadzi¢ zaktad produkcji lub obrotu zywnoscig?
Jakie warunki musisz spetnic¢?

REJESTRACIJA | ZATWIERDZENIE ZAKtADU

{ Przedsiebiorca zajmujacy sie produkcja lub
obrotem Zywnoscia jest zobowigzany do
rejestracji iuzyskania zatwierdzenia w drodze
decyzji wydawanej przez panstwowego
powiatowego inspektora sanitarnego, zgodnie
" przepisami art. 61 i 63 ustawy z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci izywienia.
Zatwierdzenie takie dokonywane jest na podstawie kontroli zaktadu przez
pracownika terenowo wtasciwej stacji sanitarno — epidemiologicznej, w trakcie

ktérej sprawdzane jest spetnienie wymagan higienicznych.

Wymagania higieniczne dla zaktadéw produkcji i obrotu Zzywnoscig

Wymagania te zostaly okreslone w zataczniku nr Il do rozporzadzenia (WE)
nr 852/2004. Wymagania dotyczgce ruchomych i/lub tymczasowych pomieszczen
okreslono w rozdziale lII.

Zgodnie z rozdziatem | tego zatacznika pomieszczenia, w ktérych wykonywane s3
czynnosci zwigzane z produkcjg i obrotem zywnoscig muszg by¢ utrzymywane w
czystosci i zachowane w dobrym stanie i kondycji technicznej, a ich wyposazenie,
wystréj i konstrukcja majg eliminowaé ryzyko jej zanieczyszczenia, w celu
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci.

DOKUMENTACIA WYMAGANA PODCZAS KONTROLI SANITARNEJ:

4 decyzja Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego (PPIS)
zatwierdzajaca zaktad;

v aktualne orzeczenia lekarskie do celdw sanitarno-epidemiologicznych
o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu
ktorych istnieje mozliwos¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby;

v dokumentacja kontroli wewnetrznej (HACCP, Dobrej Praktyki
Higienicznej i Produkcyjnej);

v dokumenty  umozliwiajgce  Sledzenie  pochodzenia  produktéw
i potproduktéw (m.in. faktury i paragony sprzedazy);

v opracowany wykaz sktadnikéw, w tym alergennych powodujacych alergie
lub reakcje nietolerancji w produkowanej i oferowanej do sprzedazy
Zywnosci;

v umowy ze specjalistyczng firmg ustugowa na wywdz nieczystosci
ptynnych i odpaddéw komunalnych.

Kiedy powinienes zatatwié sprawe?

wniosek o wpis do rejestru zaktadéw albo
o zatwierdzenie zaktadu i o wpis do rejestru zaktaddw,
powinien zosta¢ ztozony w terminie co najmniej
14 dni przed rozpoczeciem planowanej dziatalnosci,
w formie pisemnej, wedtug wzoréw, dostepnych na
stronach internetowych wtasciwych PSSE.




Od tej zasady istniejg pewne wyijatki, tj. osoby prywatne lub stowarzyszenia,
ktére jednorazowo np. podczas jarmarku oferujg zywnosé, ale na co dzien nie
sg przedsiebiorcami branzy zywieniowej nie muszg by¢ wpisane do rejestru
zaktadéw i przechodzi¢ procedury zatwierdzenia przez organy Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej. Dotyczy to przede wszystkim przypadkow, kiedy zywnosé
jest sporadycznie, okazjonalnie i na niewielkg skale przygotowywana,
przechowywana i sprzedawana w trakcie jarmarkéw i imprez
okoliczno$ciowych. Dziatalnos¢ taka nie jest zwolniona zobowigzku

zapewnienia wtasciwych warunkdw sanitarnych.

PAMIETAJ!

Zywnos$é znajdujaca sie w obrocie nie moze byé niebezpieczna
dla zdrowia i zycia cziowieka, a odpowiedzialno$¢ za jej
bezpieczenstwo ponosi producent zywnosci lub sprzedajacy.

Nie jest wskazane wuzywanie w tymczasowych/ruchomych punktach
gastronomicznych surowych jaj oraz porcjowanie i przyprawianie Swiezego miesa.

Ze wzgledu na wysokie zagrozenie mikrobiologiczne, ktére moze powodowac
zatrucie pokarmowe, w obiektach tymczasowych i ruchomych nie jest zalecana
produkcja i sprzedaz nastepujgcych produktéw:

v" lodéw z automatu i lodéw porcjowanych;

v' surdwek i satatek oraz soséw wymagajacych warunkdéw chtodniczych;

v przekasek nietrwatych mikrobiologicznie (np. z dodatkiem ryb, majonezu,
sosow, galarety).

ZASADY WHO: 5 KROKOW DO BEZPIECZNEJ ZYWNOSCI:

v/ utrzymanie czystosci;

v' oddzielanie zywno$ci surowej od ugotowanej;

v'  dokfadne gotowanie;

v\ utrzymywanie Zzywnosci w odpowiedniej temperaturze, np. zachowanie
tancucha chtodniczego;

v' uzywanie bezpiecznej wody i zywnosci.

Do kogo nalezy ztozy¢ wypetniony wniosek?

dla obiektow lub urzadzen ruchomych — do panstwowego powiatowego
inspektora sanitarnego wtasciwego ze wzgledu na siedzibe zaktadu lub miejsce
prowadzenia dziatalno$ci przez zaktad,

dla obiektéw lub urzadzen tymczasowych — do panstwowego powiatowego
inspektora sanitarnego witasciwego ze wzgledu na miejsce prowadzenia
dziafalno$ci przez zaktad.

na terenie powiatu drawskiego wtasciwym organem jest Panstwowy Powiatowy
Inspektor Sanitarny w Drawsku Pomorskim.

Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Drawsku Pomorskim
ul. Jana Sobieskiego 1,

78-500 Drawsko Pomorskie

Tel. 94 36 36 195

e-mail: psse.drawskopomorskie@sanepid.gov.pl

Wojewddzka Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Szczecinie
ul. Spedytorska 6/7, 70-632 Szczecin
tel. 91 462 40 60
e-mail: kancelaria.wsse.szczecin@sanepid.gov.pl
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